NGS pribeh

Eva Blazkova

Za vasimi pribehmi sme sa tentokrdt vybrali do jedného z najkrajsich katov
Slovenska, na Liptov. O svoj pribeh sa s nami podelili majitelia Penziénu
Villa Betula v Liptovskej Sielnici a zndmeho Salasa Krajinka pri RuZomberku.

Ponsiin Tl Betuli

V blizkosti Liptovskej Mary sa na nedostatok ubytova-
cich zariadeni hostia naozaj nemoZu staZzovat. A tak tu
podnikatel’ na kazdom kroku narazi na tvrdd konku-
renciu - penziény, hotely rozlicnych kategoérii, apart-
méanové domy. Penzién Villa Betula v Liptovskej
Sielnici je jednym z nich.

Zvonku trochu pripomina rodinny penzién niekde
v Alpdch. Jeho prilahlé priestranstvo plné rdéznych det-
skych atrakcii hovori jasnou reou - rodiny s detmi su
tu viac neZ vitané. Vel'ké oknd reStauracie a priestrannd
zahradnd terasa zasa umoZnuju rodicom nerusene po-
seddvat a mat pritom svoje deti stdle na oCiach. A nielen
hostom - hostitelka Anna Matuldniovd podchvilou
nakuka na ihrisko ¢i na pieskovisko, aby dozrela na
svojho najmladSieho, iba 3-ro¢ného syna, ktory je tu,
ako ostatné deti, vo svojom Zivle. V reStaurdcii, kde sme
sa spolu usadili na kus reci, je kazdy stol zaujimavo
prestrety, aranZovanie a gastrondmia je totiZ jej zdl'u-
bou.
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Historia

Penzién vyrastol na zakladoch starej stavby, ktord do-
madci volali Rybdrsky dom. Rodina ju kipila ako miesto
pre letné dovolenky, no podnikatel'sky duch majitel'ov
zmenil jej dal3i osud. A tak uz v roku 1999 po kolaudé-
cii a celkovej rekonstrukcii mohol Penzién Villa Betula
privitat prvych hosti. Spociatku i3lo o rodinny podnik,
na Cele ktorého stdl otec Martin Brezina. Rodinnd rada
dala penziénu aj symbolické pomenovanie Betula, ¢o
v latin¢ine znamend breza. O penzién sa od zaciatku
starali jeho tri dcéry. Ako v rozpravke...

Po odchode rodi¢ov na zasliZeny dochodok sa v roku
2005 stala prevddzkovatelkou a duSou celého aredlu
nasa hostitel’ka Anka. Sama vSak na velky penzién ne-
stacila, preto sa rozhodla pokracovat v rodinnej tradicii
a do starostlivosti o hosti a okolité atrakcie postupne
angaZovala aj manZela Stefana, syna Olivera a dcéru
Pavlinku. Casom nasla aj dal$ich skvelych kolegov mi-
mo rodiny do kuchyne, k vinotéke, za recep¢ny stol ¢i
v rdmci udrZby. Vybudovala tak pracovny tim Villa
Betula, na ktory je dnes vel'mi hrd4.

Moznosti penziénu

Rok 2005 bol prelomovy nielen z hl'adiska histérie pen-
ziénu, ale aj konkurencnych zariadeni, ktoré zacali
v Liptove rést ako huby po dazdi. Preto sa mladd, no
skisend prevddzkovatelka rozhodla odlisit od konku-
rencie orientdciou na rodiny s detmi. ,Citili sme, Ze
v regione chybaji oddychové zény so zdbavnymi det-
skymi parkmi. A tak sme sa snazili vytvorit aredl, kde sa
budu dobre citit nielen dospeli, ale aj ich ratolesti,”
vysvetluje A. Matuldniovd. Zdmer jej vySiel, pretoZe
okrem firemnych stretnuti, r6znych Skoleni a team-
buildingovych sustredeni zacali v penzidne pravidelne
organizovat vel'ké podujatia pre mladé rodiny.

V sticasnosti penzién pontka 31 16Zok, 16 pristeliek a
S prenosnych detskych postielok. Cena dvojlozkove;
izby sa pohybuje v rozpiti od 39 do 60 eur za noc
v zdvislosti od exkluzivity vybavenia, typu izby alebo
apartmdanu a ro¢ného obdobia.

Vzhladom na to, Ze na Liptove po-
nuka ubytovania vo vysokej miere
prevysuje dopyt, je cielom penzi6-
nu minimalne si udrzat ekonomic-

ké vysledky na tdrovni minulého
roka, a tym sa udrZat na Spicke tvr-
dého konkurenc¢ného prostredia.

Priestor aj pre kemperov

Pre tych, ktorf maju radi slobodu a
dovolenku na kolesdch, penzién
Villa Betula pontika jeden z naj-

rozlahlejS$ich  kempingov na
Slovensku. Hostom, ktori nevlast-
nia karavan a chcu si Zivot v riom
vyskusat, je dokonca k dispozicii
jeden na prendjom. Kemping ma
90 elektrickych pripojok pre stany a
karavany, samostatny plavecky bio-
bazén a zdhradny altdnok s ohnis-
kom pre 50 'udi.

Nedaleko su konské stajne s jazdec-
kym aredlom, ktory je podobne ako
penzién navstevnikom k dispozicii
cely rok.
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Anna Matuldniova

Prekvapenim pre kaZdého hosta je neobyajne vel'ky
aredl s viac ako trojhektdrovou rozlohou a lesom. Jeho
stcastou je detské ihrisko s najrozli¢nejsimi preliezac-
kami, tobogdnovymi S$myklavkami a pieskoviskom,
zoologickd minizdhrada, nafukovaci hrad ¢i detsky lyZi-
arsky vlek s lyZiarskym svahom. Ndroc¢nejsi a adrenali-
novo zaloZeni hostia moZu vyuZit rychlostny motorovy
¢In a poprehdnat sa po Liptovskej Mare alebo si poZicat
kolobeZky a bicykle.

Velkorysy priestor pontka vyuZitie na viaceré spolo-
censké outdoorové aktivity. V mdji sa napriklad pen-
ziéon premieria na Prvé detské krdlovstvo v Liptove
s pribliZzne piatimi stovkami navstevnikov, no byvaju tu
aj hudobné koncerty ¢i rodinné oslavy.

Zazitkova gastrondmia

ReStaurdcia penziénu sa zameriava na zaZitkovi gast-
ron6émiu. Okrem tradi¢ného jeddlneho listka pontka
rozli¢né ochutnavky, ¢i uz degustdcie kvalitnych slo-
venskych a zahrani¢nych vin alebo kulindrskych Specia-
lit z diviny, ovcej bryndze ¢i ryb. Cena vstupenky na
ochutndvku sa pohybuje v rozpiti od 5 do 20 eur.
Klientelu tvoria predovSetkym stdli zdkaznici, ktorych
na zaujimavé podujatia penzién upozoriiuje mailom.
Stcastou restaurdcie je exkluzivna vinotéka s profesio-
ndlnym somelierom. Milovnici kvalitného alkoholu
ndjdu v ponuke pravé ovocné destildty, pripadne pivo
z malého pivovaru.

Rozdelenie trzieb v rdmci zariadenia medzi reStaura-
ciou a penziénom je potom 55 % k 45 %, v prospech
ubytovania.
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Vsetko pre deti

O 3pecializdcii penziénu na rodiny s detmi niet po-
chyb. V redtaurdcii ndjdete detské sedacky, detské me-
nu, detské pribory i podbradniky. Na prianie dokonca
kuchdr pripravi jedlo aj pre najmen3ich presne podla
pokynov mamiciek a problémom nie sd ani bezlepkové
pokrmy. Samozrejmostou je detsky kutik a na kazdej
izbe detsky stupienok v kupelni pri umyvadle. Pocas
letnej sezény tu v poobednych hodinédch pracuje ani-
mator, ktory sa venuje vyhradne detom, aby si rodicia
mohli oddychnut. ,Vysadou kazdého ¢lena timu, ktory
u nds pracuje, je profesionalita, ustretovost a maximal-
na trpezlivost,” zdoraziuje hostitel’ka.

Klientela

Vicsinu hosti zariadenia povodne tvorila pol'ska klien-
tela (60 %), no po prijati eura sa situdcia na Slovensku
zmenila. AZ tento rok v prvych mesiacoch sa Poliaci
zaCali vracat. Penzién mal uZ v madji rezervovanu
takmer polovicu vSetkych letnych pobytov. Prispela
k tomu ponuka atraktivnych a zvyhodnenych pobyto-
vych balikov na internete. Viac ako 65 % trZieb sa reali-
zuje v letnych prazdninovych mesiacoch, ktoré su pri
Liptovskej Mare TOP sezénou.

Navstevnici si pocas nej objednédvaji najmad tyzdnové
alebo desatdiiové turnusy a obltbené su aj predizené
vikendové terminy. Castymi hostami st ale aj jedno-
diiovi cestujuci, ktori sa vo Ville Betule rozhodnu stré-
vit prijemny deil s rodinou. Penzién md silné zazemie
v $irokej skupine stdlych hosti, ktorym poskytuje rozli¢-
né benefity. Prejavuje sa to i na navstevnikoch zo zahra-
nicia, v kempingu nie je problém stretnuit Belgi¢anov,
Holandanov, Nemcov ¢ Cechov, ale dokonca
i Novozélandanov, Izrael¢anov a Britov.

Buducnosf

Hostia si uz zvykli na urcity Standard, preto musi pen-
zi6én neustéle prichddzat s nie¢im novym. ,Tento rok
pribudla v aredli vychddzkové pozndvacia trasa, v zime
lyZziarsky vlek a snowtubingovd drdha a pocas Prvého
detského kralovstva v Liptove sme otvorili obrovsku
preliezacku,” prezrddza A. Matuldniovd. Rok 2011 bol
pre zariadenie prelomovy tym, Ze zacalo aktivne praco-
vat marketingové oddelenie. Jeho dlohou je prezento-
vat znacku, pracovat s cenami, zefektiviiovat predaj
destindcie a samozrejme ziskavat novych klientov.
»SnaZime sa vybudovat aj svoj fanklub pre vernych zé-
kaznikov a podporovat znac¢ku zariadenia. Najvac3im
snom pre nds je zmenit penzién na rezort a pontknut
hostom také moznosti, aby sa tu citili ako v rozpravke,“
vyzndva sa Anna Matuldniovd. Jej slovd potvrdzuje i
slogan na farebnom tricku: Villa Betula - rozpréavka,
ktord nikdy nekondi...

Necelé dva kilometre od"RuZzomber-
ka na hlavnom cestnom tahu najde-
te nevSedny ukaz, sala, o ktorom
ste uZ mozno poculi. Unikét, kde
moZete cez sklenent stenu v reStau-

rdcii nendpadne ¢i celkom neskryte
pozorovat svojich susedov - ovecky
v prilahlej mastali.

Prave ,Zivou ovCou Sou” sa Sala$
Krajinka preslavil po Slovensku. To
vsak nie je vSetko. Krajinka - to je
Stylové reStaurdcia, predaj cerstvych
syrdrenskych vyrobkov, pekdren
s predajom eSte teplych domadcich
kysnutych koldc¢ov rozvoniavaji-
cich na dialku, priestranné parko-
visko, ba i miesto pre piknik... ak
vadm neprekdZaju domadce zvieratd

volne sa prechddzajice po aredli...
Tie st radostou pre deti, zrejme
ovela viac¢Sou ako drevené preliezac-
ky, napriklad v tvare traktora. Co
viac by si mohol unaveny cestova-
tel' s detmi ¢i bez nich priat? Asi
toho uZ nie je vela. Preto napriek
tomu, Ze sme na navstevu prisli ra-
no o deviatej, ked' je reStaurdcia eSte
zatvorend, po kopceku so salaSom
sa uZ potulovali potencidlni zdkaz-
nici. Preto sme ani my neodolali a
prijali pozvanie od spolumajitela
Jozefa Badédnika na ranajky do pe-
kdrne. Po prvom zahryznuti do Cer-
stvo upecenej buchty s visfiovym
dZemom ndm bolo jasné, ¢o sem
okrem krdsneho aredlu prildkalo
vSetkych ranostajov.

Aquadelicia
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Prva bola predajna

Aj ked' ndzov dne$ného salaSa znie rozprdvkovo, zaciatky
boli ovela prozaickejSie. Rodicia Jozefa Baddnika kupili
pozemKy v roku 2000 od druZstva v likviddcii na chov
koni. A popri jazdeni zistili, Ze do vtedajieho ovcina
stdle prichddzaju I'udia, aby si ,nac¢ierno” od bacov kupi-
li syr. Ako teraz hovori so smiechom ]. Badédnik: ,Ni¢
nové sme nevymysleli, stacilo pocuvat, o chcu Yudia.”
Tak vznikla prvd predajra, do ktorej eSte syrédrske vyrob-
ky nakupovali. Ich kvalita sa im vSak nepozddvala, a tak
sa rozhodli ist vlastnou cestou. Postupne systémom po-
kus-omyl pri3li na to, ako vyrdbat kvalitny syr a hned’ za
Cerstva ho pontkali zdkaznikom. Uspech na seba nedal
dlho Cakat. ,Vsadili sme na kvalitu a aj ked sa to zdd
malicherné, ono zavaZi aj takd drobnost, ako su Cisté
toalety zdarma. Iudia sa tu zastavia, vidia predajiu,
kupia si syr. Idu si kapit syr, zastavia sa aj v re$taurdcii...
Slovensko a Cechy st malé, reklame sme sa vobec neve-
novali, v3etko i8lo ustnou formou,” spokojne konstatuje
majitel. Podla jeho slov je smutné, ak sa I'udia stdle po-
zeraju iba na cenu a nie na kvalitu, pretoZe vyrobky vy-
rdbané sprdvnou technolégiou z nepasterilizovaného
ov¢ieho mlieka sa nedaju porovnat s komer¢ne pontuka-
nymi v retazcoch a mliekarriach. Najviac zo v3etkého
vraj na Slovensku chyba osveta a uvedomelost o vlast-
nych tradicidch.

Origindiny koncept

Uspech nastartoval zaujimavy koncept, ktory si rodina
zvolila. Namiesto Standardnej koliby s mrazenymi polo-
tovarmi alebo populdrneho rancu vznikol rydzo sloven-
sky salas. Stylu ostali vern, aj ked' pribtidala restaurédcia
¢i pekdreri. Cely aredl je rieSeny v tomto duchu a ma je-
dine¢nd atmosféru. To v poslednom case prinieslo aj
pokusy o napodobovanie, dokonca len pér kilometrov
dalej vyrastd podobnd salaSovd dedinka. ,Ich architekti
tu boli ,na kdve“ velmi casto. No dobru vec nikdy
nemoZete tplne odkukat, zoberiete $krupinku a vnutro
nefunguje tak, akoby malo. Ucitel’ka v Skole tieZ vie, kto
odpisuje a vidi to aj zdkaznik,” tvrdi J. Baddnik.
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Rodina Baddanikovcov in§piruje
ostatnych podnikatelov napriklad
aj pri kupe spotrebného materidlu

ako vrecka ¢&i servitky. Ich doda-
vatelovi, po odhaleni, stipol obrat
0 40 %. Neraz sa tiez stalo, ze do
obchodu po nich prisiel niekto so
slovami: ,Chcem to, ¢o kupovali
Baddnikovci..."

Rodinnd firma

V sala8i pracuje celd rodina a zatial' ¢o Jozefova mama
s umeleckym talentom si zobrala na starosti dekorécie,
otec prevzal velenie pri technickych zéleZitostiach a
stavbach. Mlad3i brat Erik s nadanim pre IT technolo-
gie dohliada na cely postup vyroby syra. Vdaka jeho
prepracovanosti moZu na salasi do detailov napldnovat
vyrobu. Vi&inou o 10 % vysSiu ako v rovnakom dni
minulého roka. Jozef Badadnik si po skusenostiach
v zahrani¢{ zobral na starost personalistiku a fungova-
nie retaurdcie. Ich prioritou je dostat k zdkaznikovi
vetko Cerstvé, teda ¢o najskor. Preto aj vdcSina vyrob-
kov zo salaSa konc¢i na jeddlnom listku reStaurdcie.
A hoci dostali nemdlo pontk na externu distribtciu,
zatial' kvoli zachovaniu kvality odoldvaju.

Nezvy€ajna restauracia

Redtaurdcia salaSa vznikla prestavanim casti mastale,
preto aj dnes moZete cez jednu presklenu stenu sledo-
vat dianie v nej. K dispozicii je momentdlne Sestdesiat
miest na sedenie vndtri a Sestdesiat na terase. Ale roz3i-
rovanie nie je v plane, pretoZe majitelia chcu zachovat
uvolnend domdacu atmosféru. Hostia si musia ¢asto na
stol aj chvilu pockat, ¢o je pri 90 % vytaZenosti pocho-
pitelné. Zmiernenie tohto ndporu a oZivenie aredlu aj
v rannych hodindch boli dovodmi na otvorenie vlast-
nej pekarne v roku 2010.

Jozef Baddanik, spolumaijitel Salasu
Krajinka, ma na Uspech restaura-
cie jednoduchy recept. Nech sa
v nej maijitel stravuje a ponukne

svojim hosfom to, ¢o chuti aj jemu.

NajvidcSie tspechy z jeddlneho listka vraj maji momen-
tdlne jahnacina, klasika v podobe bryndzovych halu-
Siek alebo cesnakovej polievky a samozrejme $peciality
salafa. ReStaurdcia je celkovo zamerand na slovensku
kuchyriu, jeddlny listok vSak pravidelne obmieraju a
snazia sa v hostoch zanechat silné emocie.

Foto: archiv redakcie a zariadeni

Bez piva

Zaujimavostou je, Ze si v tunajSom
sala$i nemozete dat capované pivo,
jednoducho ho v ponuke nendjde-
te. J. Baddnik si mysli, Ze takéto pi-
vo do jeho reStaurdcie nepatri a ak
uZ host ma chut na pohérik, moézu
mu ponuknut flakové, ¢o okrem
iného 3etri priestor za barom. TieZ
sa snazia vyvarovat pustaniu inych
reklamnym znaciek do svojho
priestoru, aby nekazili atmosféru
reStaurdcie. Hostia sa tak mozu pl-
ne sustredit na jedlo.

Hostia

Aj ked' si na salasi vedu evidenciu
ndvstevnikov napriklad aj podla
SPZ &ut, aby mali zmapovany zdu-
jem pre pripadné otvdranie dal3ich
prevddzok, tieto informadcie nezve-
rejriujd. Prezradili ndm len, Ze naj-
viac hosti k nim chodi z juZzného
Slovenska alebo Ciech, pricom ide
najcastejSie o rodiny s detmi alebo
obchodnych cestujicich. Napo-
¢udovanie, z blizkeho RuZomberka
zavita len madlo hosti, podla
J. Badénika si l'udia zvycajne nece-
nia to, ¢o maji pod nosom.

Striedanie zmien

Zamestnanci v reStaurdcii nepracu-
ju v tradi¢nych dlhych a kratkych
tyZdiioch; maju urceny len pocet
odpracovanych dni a pocet zamest-
nancov v jednotlivych dnoch.
J. Baddnik tvrdi: ,Vyhybame sa tak
ponorkovej chorobe a Zabomy$im
vojndm medzi zmenami. Za-
mestnanci sa sami dohadujud, kedy
bude kto pracovat, ¢o zjednoduuje
aj prdcu manazéra.”

Financie

Na vybudovanie zariadenia si ne-
museli pomdhat tverom, iba pres-
merovali svoje financ¢né prostriedky
z inych podnikatel'skych aktivit,
najmd z predaja bytového textilu.
Zéarovenn aredl buduju postupne
podla overeného klica: Dopyt zo
strany zdkaznikov - rok a pol na
zabehnutie - nové zariadenie si za-
robi na svoju ¢innost a generuje
zisk.

Pocas prvého roku a pol venuju
novej prevadzke zvy$enu pozornost
a doladuju jednotlivé detaily.
Zhruba po roku od zabehnutia je
vraj uZ potrebné prist s nie¢im no-
vym na zaujatie zdkaznikov alebo
vylepsit jedno z existujucich zaria-
deni. Poslednym prirastkom bola
prave spominand pekdren a dnes po
deviatich mesiacoch (funguje od
septembra 2010) uZ je zrejmé, Ze
bude ziskova. Iba pri prvej predajni
bola podla slov J. Baddnika doba
zabehnutia dlhSia, pretoZe potrebo-
vali Cas na zistenie postupu vyroby
syra. Pri budovani je najdoleZitejsi
systém a planovanie.

Plany

Medzi posledné pripravované pla-
ny rodiny Badédnikovcov patri vy-
tvorenie vlastnych obalovych ma-
teridlov s logom, aby posilnili
znacku svojich vyrobkov. V zdlohe
je aj jeden ¢i dva odvaznejsie pro-
jekty, ktoré nechcu zatial prezrdd-
zat. Priestoru je dostatok, pretoZe
ako hovori Jozef Badédnik: ,Teraz
na Slovensku nevyuZivame ani
10 % z celkového potencidlu ces-
tovného ruchu, takZe moZnosti
existuju.” |
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